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Impegni accademici e istituzionali: Coordinatore Commissione assicurazione della
qualita Corso di Laurea Magistrale SANU. Componente della Commissione qualita
della didattica di Ateneo. Presidente della Commissione Laboratori di Ateneo — Polo
di Agraria. Componente del Consiglio di Amministrazione dell’Universita degli Studi
di Foggia nel quadriennio 2016-2020. Componente del Comitato di Sorveglianza del
Programma Operativo Puglia FESR-FSE 2014-2020, Regione Puglia. Componente del
Comitato Paritetico di indirizzo della convenzione quadro tra il CNR e I'Universita degli
Studi di Foggia. Componente del Dottorato di ricerca in “Gestione dell’'Innovazione nei
sistemi agroalimentari della regione mediterranea” dell’Universita di Foggia. Formazione
ed esperienze scientifiche e/o professionali: Nell'ottobre del 1996 ha conseguito la
Laurea di Dottore in Scienze e Tecnologie Alimentari presso I'Universita degli Studi di Bari,
sede di Foggia, con la votazione di centodieci su centodieci con lode. Nell’aprile 1998 &
risultata vincitrice del concorso di ammissione al corso di Dottorato di ricerca in
“Biotecnologie dei Prodotti Alimentari” (XIlII CICLO); conseguendo nel luglio 2001 il titolo di
Dottore di Ricerca. Dal 1 marzo 2001, vincitrice di concorso, ha preso servizio in qualita di
Ricercatore in Zootecnia speciale (AGR/19), presso I'lstituto di Produzioni e Preparazioni
Alimentari della Facolta di Agraria di Foggia. Dal 16 dicembre 2005, vincitrice di concorso,
ha preso servizio in qualita di Professore associato in Zootecnica speciale (AGR/19)
presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e dellAmbiente. Dal 22 settembre
2013, vincitrice di concorso, ha preso servizio in qualita di Professore ordinario in
Zootecnica speciale (AGR/19) presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e
dellAmbiente

Attuali interessi di ricerca e recenti progetti finanziati: Interessi di ricerca attuali
riguardano lo studio della risposta immunitaria della ghiandola mammaria in relazione
all’agente eziologico al fine di chiarire le relazioni tra l'insorgenza di una risposta
inflammatoria e i meccanismi di difesa della ghiandola mammaria; tale attivita di ricerca é
stata condotta attraverso lo studio della conta leucocitaria differenziale, del pattern
enzimatico in relazione ai livelli di cellule somatiche e alla presenza di agenti eziologici
della mastite. L’attivita di ricerca rivolta alla caratterizzazione e alla valorizzazione delle
produzioni zootecniche tipiche della Puglia e del Mezzogiorno d’ltalia riguarda anche lo
studio di alcune razze autoctone in produzione zootecnica.

Progetti di ricerca: Responsabile scientifico-Strategie Innovative per la qualita e la

sicurezza delle produzioni ovine” finanziato dal Ministero delle Politiche Agricole e
Forestali nel 2009.

Responsabile di task-Bioinnovazioni per produzioni lattiero casearie ad
elevato contenuto salutistico nel’ambito del PON Ricerca e Competitivita 2007-
2013 — Sistema Agroalimentare, finanziato dal MIUR.

Responsabile di task-Tecnologie per la valorizzazione e I’estensione di shelf-

life di trasformati ittici ad elevata valenza salutistica nel’ambito del PON Ricerca

e Competitivita 2007-2013 — Sistema Agroalimentare, finanziato dal MIUR.



Responsabile di task-Protocolli tecnologici e clinici innovativi per la
produzione di alimenti funzionali nel’ambito del PON Ricerca e Competitivita
2007-2013 — Sistema Agroalimentare, finanziato dal MIUR.

Componente-PLUS nellambito del PON Ricerca e Competitivita 2007-2013 —
Potenziamento delle strutture e delle dotazioni scientifiche e tecnologiche finanziato

dal MIUR.

Componente-Reti di Laboratori Pubblici di Ricerca finanziato nel’ambito del PO
Puglia FESR 2007-2013, Asse |, Linea 1.2 — PO Puglia FSE 2007-2013 Asse V.
Responsabile task-Cooperazione per lo sviluppo di nuovi prodotti, processi e
tecnologie, nei settori agricolo e agroalimentare e in quello forestale. Valorizzazione
di prodotti caseari tipici attraverso 'aumento degli attributi di convenience. Programma di
Sviluppo Rurale 2007-2013 Asse |I.

E’ componente del gruppo di coordinamento del progetto formativo Rialfun
nel’ambito del progetto MIUR PON PROALIFUN

E’ revisore di progetti di ricerca nazionali PRIN e FIRB SIR del MIUR

Altre experties: Referee per le principali riviste internazionali del settore: Journal of Dairy
Science, Small Ruminant Research, International Dairy Journal, Journal of Dairy
Research, Dairy Science and Technology. Socio ordinario dell’Associazione Scientifica di
Produzione Animale (ASPA), e dellAmerican Dairy Science Association (ADSA). E'
membro dell'Editorial board della rivista ISNR Veterinary Science.
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