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Foggia, 12/05/2020  

 

CURICULUM VITÆ ET STUDIORUM 

 

 

Prof. Giuseppe Spano Ph.D  

Università degli Studi di Foggia 

Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente 

 

Il sottoscritto Giuseppe Spano, ai sensi degli art.46 e 47 DPR 445/2000, consapevole delle sanzioni 

penali previste dall’art.76 del DPR 445/2000 e successive modificazioni ed integrazioni per le 

ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci, dichiara sotto la propria responsabilità: 

 

Curriculum vitae et studiorum 

        

- Giuseppe Spano è nato a Muro Leccese (LE) il 15 Marzo 1967 ed è residente a Foggia (FG) in via 

Silvio Pellico, 156;  

-ha svolto il servizio di leva nell’anno 1987/88; 

-è coniugato; 

-si è iscritto alla Facoltà di Scienze, corso di Laurea in Scienze Biologiche, dell’Università degli 

Studi di Lecce nell’anno accademico 1989/90; 

- si è laureato in Scienze Biologiche il 21 Luglio 1995 con la votazione di 110/110 discutendo una 

tesi sperimentale in Genetica molecolare dal titolo “Regolazione da stress termici dei geni 

codificanti per le proteine di riserva di frumento” (relatrice Prof.ssa Carla Perrotta). 

- dal 15/09/1995 al 15/10/1996 ha svolto il tirocinio pratico presso il laboratorio di genetica 

molecolare continuando il lavoro assegnatogli durante lo svolgimento della tesi di laurea.  

-Il 13/05/1997 ha conseguito l’abilitazione alla professione di Biologo. 
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-Dal 22/10/1996 al 03/10/2001 usufruisce di contratti a tempo determinato presso l’Istituto 

Sperimentale per la Cerealicoltura, Sezione Operativa di Foggia, diretto dal Dott. N. Di Fonzo. 

-Dal 18/01/1997 al 18/03/1997 è ospite presso l’Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Sezione 

Operativa di Fiorenzuola D’Arda, diretto dal Dott. M. Stanca. 

-Dal 21/04/1998 al 30/12/2000 lavora presso il Dipartimento di Agricoltura della Università di 

Bristol (Long Ashton Research Station, Long Ashton, Bristol, UK).  

- Il 12/11/2001 discute, presso l’Università di Bristol, la sua tesi di Ph.D dal titolo “ Physiological 

and molecular characterization of “stay green” mutants in durum wheat” e in data 09/05/2002 gli 

viene conferito il titolo di Ph.D  dalla stessa Università. 

-Dal 22/02/2001 al 22/08/2001 gli viene conferito, dall’Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, 

Sezione Operativa di Foggia (ISC – Sez Op. FG) un incarico di collaborazione coordinata e 

continuativa nell’ambito del progetto Leader II-Misura B- “Valorizzazione in loco e 

commercializzazione dei prodotti agricoli”. 

- Nello stesso anno e nell’ambito del progetto coordinato Mi.P.A.F: (2001) “Sviluppo e 

mantenimento di varietà e sistemi produttivi per una cerealicoltura innovativa sostenibile”, gli viene 

affidato, sempre dal suddetto ISC – Sez Op. FG, un incarico di ricerca per lo studio della 

senescenza fogliare in frumento duro. 

-Il 04/10/2001 risulta vincitore, di una borsa di studio per l’ammissione al corso di Dottorato di 

Ricerca in Ecosistemi Agricoli Sostenibili (XVI ciclo) presso la Facoltà di Agraria, dell’Università 

degli Studi di Foggia. Pertanto dal 05/10/2001 inizia, nel laboratorio di Microbiologia della 

Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Foggia la sua ricerca di Dottorato dal titolo: 

“Meccanismi molecolari della tolleranza agli stress in batteri Gram positivi”. 

- Risulta vincitore, il 12/12/2002 della procedura di valutazione comparativa per la copertura di No 

1 posto da ricercatore universitario presso la Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di 

Foggia per il settore scientifico disciplinare AGR/16 “Microbiologia agraria”. Il 31/12/2002 viene 

nominato, in qualità di ricercatore, presso la stessa Università.  

- 31/12/2005, il Dott. Giuseppe Spano viene riconfermato in qualità di ricercatore presso la Facoltà 

di Agraria dell’Università degli Studi di Foggia per il settore scientifico disciplinare AGR/16 

“Microbiologia agraria”. 

- 11/04/2006, il dott. Giuseppe Spano risulta idoneo alla procedura di valutazione comparativa ad 

un posto di professore associato per il settore scientifico disciplinare AGR/16 “Microbiologia 

Agraria” Decreto Rettorale n. 540-2006, prot. N. 13642-VII/1 del 11/04/2006.  
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- 02/05/2006, Viene nominato, in qualità di professore associato, presso la Facoltà di Agraria 

dell’Università degli Studi di Foggia per il settore scientifico disciplinare AGR/16 “Microbiologia 

agraria”. 

-  06/07/2006, al prof. Giuseppe Spano viene conferito il titolo di dottore di ricerca in Ecosistemi 

Agricoli Sostenibili.  

- 10/11/2009 il prof. Giuseppe Spano viene confermato in ruolo in qualità di professore Associato.   

- 21/07/2017 il prof. Giuseppe Spano risulta idoneo alla procedura di valutazione comparativa ad un 

posto di professore Ordinario per il settore scientifico disciplinare AGR/16 “Microbiologia 

Agraria”. 

- 01/09/2017 Viene nominato, in qualità di professore Ordinario, presso il Dipartimento di Scienze 

Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente, dell’Università degli Studi di Foggia per il settore 

scientifico disciplinare AGR/16 “Microbiologia agraria”. 

 

Risultati VQR 2011-2014 

- Risultati VQR 2011-2014 (nr 2 prodotti presentati): Giudizio: eccellente e punteggio: 1.  

 

Lingue straniere conosciute:  

Inglese: conoscenza buona (scritta e parlata). 

Spagnolo: conoscenza discreta. 

 

ATTIVITÀ DIDATTICA 

Il prof. Giuseppe Spano, è titolare dei corsi di Microbiologia Industriale (6 CFU) per il corso di 

laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari (primo livello) e Qualità Microbiologica degli Alimenti 

Funzionali (5 CFU) per il corso di laurea interdipartimentale in Scienze degli Alimenti e Nutrizione 

Umana (SANU). È inoltre titolare dei corsi opzionali di Biotecnologie Microbiche (4 CFU) e 

Microbiologia degli Starter Enologici (5 CFU). 

 

 

Biotecnologie microbiche (SL) 4 CFU  AGR/16 (STA triennale) 

Microbiologia degli Starter Enologici 5 CFU (SVE triennale) 

 

Il professore Giuseppe Spano è stato o è membro delle commissioni d’esame delle seguenti 

discipline: “Tecniche microbiologiche”, “Microbiologia Generale e degli Alimenti”, “Biologia 

molecolare applicata ai Microrganismi”, “Tecnologia del DNA ricombinante”, “Microbiologia 

degli Starter enologici”, Biotecnologie microbiche”, “Microbiologia Industriale e “Microbiologia 
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degli alimenti funzionali” nell’ambito dei Corsi di Laurea in “Scienze e Tecnologie Alimentari”, 

“Scienze e Tecnologie vitivinicole”, “Scienze degli Alimenti e Nutrizione Umana” del 

Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente dell’Università degli Studi di 

Foggia. 

 

Attività di relatore/correlatore per tesi di laurea sperimentali ed attività di tutoraggio           

A). Il professore Giuseppe Spano è stato relatore e/o correlatore di numerose tesi di laurea 

triennale e specialistica (circa 150 in totale), alcune delle quali vincitrici di prestigiosi premi 

promossi da multinazionali del settore enologico quali, ad esempio, il “Lallemand prix” 

(http://www.lallemandwine.com/it/italy/assegnato-il-prix-lallemand-italia-sesta-edizione) o premi 

promossi da enti nazionali e/o locali  (http://www.unifg.it/notizie/premi-di-laurea-promossi-dal-

club-unesco-e-dal-centro-studi naturalistici-di-foggia), o idee imprenditoriali innovative in 

termini di trasferimento tecnologico (progetto  C.I.A.O. — Innovative Business Idea, che ha visto 

coinvolte l’ Università degli Studi di Foggia, la Euromediterranea SpA, Confagricoltura e 

Confindustria). 

Il professore Giuseppe Spano è stato inoltre tutor di studenti (nr 11) di master di secondo livello. Il 

professore Giuseppe Spano è stato o è “tutor” di Dottorandi (nr 12), assegnisti di ricerca (nr 11) e 

responsabile scientifico di numerosi titolari di borse di studio. Gli argomenti trattati o in corso 

riguardano, in particolar modo, la identificazione dei meccanismi molecolari responsabili della 

tolleranza agli stress abiotici in microrganismi di interesse industriale, la caratterizzazione ed 

applicazione di starter microbici per la sicurezza e la qualità di alimenti fermentati e delle 

fermentazioni vinarie in particolare, l’utilizzo di microrganismi per la produzione di alimenti 

funzionali.  

 

B). Co-tutor di studenti PhD finanziati da Università straniere 

Il prof. Giuseppe Spano è stato co-tutor taliano di 11 PhD student che hanno trascorso un periodo 

variabile tra 3 mesi ed 1 anno nel laboratorio di Microbiologia Industriale del Dipartimento di 

Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente. Gli studenti provenivano dalle Università di: 

Bordeaux (Francia); Università di Dijon (Francia); Università di Lille (Francia); Università di 

Colima (Messico); Università di Tunisi (Tunisia-nr 2 studenti); Università di Atene (Grecia); Centro 

di Investigacion Biologica (CIB, Madrid, Spagna); Università di Valenzia (Spagna – 2 studenti); 

Università di Oran (Oran, Algeria-nr 3 studenti). 

 

C. Componente steering commitee per valutazione tesi finali di PhD  

http://www.lallemandwine.com/it/italy/assegnato-il-prix-lallemand-italia-sesta-edizione
http://www.unifg.it/notizie/premi-di-laurea-promossi-dal-club-unesco-e-dal-centro-studi%20naturalistici-di-foggia
http://www.unifg.it/notizie/premi-di-laurea-promossi-dal-club-unesco-e-dal-centro-studi%20naturalistici-di-foggia
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Il prof. Spano ha fatto parte di commissioni per assegnazione del titolo di PhD in diverse università 

straniere, come di seguito riportato: 

- Nel 2010 ha fatto parte della steering commitee, University of Terragona (Dipartimento di 

Biochimica e Biotecnologia, Spagna (esame finale per assegnare il titolo di Ph.D.). 

 - Nel 2013 ha fatto parte della steering commitee, University of Wageningen (Olanda), in qualità di  

referee esterno (esame finale per assegnare il titolo di Ph.D.). 

- Nel 2015 ha fatto parte della steering commitee, University of Bordeuax (Francia), in qualità di  

referee esterno per tesi di Ph.D (esame finale per assegnare il titolo di Ph.D.). 

- Nel 2015 ha fatto parte della steering commitee, University of Dijon (Francia), in qualità di  

referee esterno per tesi di Ph.D ((esame finale per assegnare il titolo di Ph.D.). 

- Nel 2016 ha fatto parte della steering commitee, dell’Università di Terragona (Dipartimento di 

Biochimica e Biotecnologia, Spagna (esame finale per assegnare il titolo di Ph.D.). 

- Nel 2018 ha fatto parte della steering commitee, dell’Università di Terragona (Dipartimento di 

Biochimica e Biotecnologia, Spagna (esame finale per assegnare il titolo di Ph.D.). 

 Attività didattica in collaborazione con enti pubblici e privati di ricerca 

- Dal 09/11/02 al 07/12/02 il professore Giuseppe Spano è stato responsabile organizzativo del 

corso pratico di aggiornamento “PCR e sequenziamento del DNA” in collaborazione con 

l’associazione Biologi di Capitanata a cui sono stati assegnati 22 crediti formativi ECM dal 

Ministero della Salute. Durante tale corso il Dott. Spano ha tenuto, il 16/11/02 un seminario di 7 

ore sul tema: “Identificazione e monitoraggio di microrganismi mediante la reazione a catena della 

Taq polimerasi (PCR)”.  

- Dal 29/03/03 al 12/04/03 il professore Giuseppe Spano è stato responsabile organizzativo e 

docente del corso pratico di aggiornamento “Isolamento ed analisi di geni mediante PCR: 

applicazioni in microbiologia” in collaborazione con l’Associazione Biologi di Capitanata a cui 

sono stati assegnati 9 crediti formativi ECM dal Ministero della Salute. Ha inoltre seguito nei 

giorni 29/03/2003, 4/04/2003, 5/04/2003, 11/04/2003 e 12/04/2003, per un totale di 40 ore i gruppi 

di lavoro dello stesso corso, per le esercitazioni pratiche tenute nel laboratorio di Microbiologia 

della Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Foggia. 

- Dal 29/12/03 al 13/12/03 il professore Giuseppe Spano è stato responsabile organizzativo e 

docente del corso di aggiornamento “Biotecnologie ed OGM” in collaborazione con 

l’Associazione Biologi di Capitanata a cui sono stati assegnati 16 crediti formativi ECM dal 

Ministero della Salute. Il 22/11/03 ed il 06/12/03 ha inoltre tenuto, nell’ambito dello stesso corso, 

due lezioni (totale 9 ore) ore sul tema: “Microbiologia agro-industriale ed innovativa”.   
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- Il professore Giuseppe Spano ha prestato la sua opera in qualità di docente nella materia 

“Biotecnologie delle fermentazioni vinarie” (42 ore) nel corso di Alta Formazione “Tecnologie 

innovative della qualità globale nella filiera vitivinicola” (TECNOVIT), nell’ambito del 

Programma Operativo Nazionale “Ricerca Scientifica, Sviluppo tecnologico, Alta Formazione” 

2001/2006 per le regioni dell’Obiettivo 1. 

- Il professore Giuseppe Spano ha prestato la sua opera in qualità di docente nella materia “Igiene 

della produzione e certificazione del prodotto” (12 ore) nel corso di Alta Formazione “Tecnologie 

innovative della qualità globale della filiera olivicola” (TECNOLIV), nell’ambito del Programma 

Operativo Nazionale “Ricerca Scientifica, Sviluppo tecnologico, Alta Formazione” 2001/2006 per 

le regioni dell’Obiettivo 1. 

- dal 15/06/2009 al 19/06/2009 al professore Giuseppe Spano gli viene conferito, dal CRA-CER 

un incarico di docenza nella materia “microbiologia della pasta ed alimenti funzionali” 

nell’ambito del progetto di formazione dal titolo “Specialisti esperti breeder/biotecnologi a 

supporto della filiera del frumento duro nazionale” del progetto “Agrogen”. 

- dal 21/11/2012 al 10/12/2012 al professore Giuseppe Spano gli viene conferito, dall’Università 

degli Studi di Foggia, un incarico di docenza (40 ore) nella materia “Principi di nutraceutica” 

nell’ambito del progetto di formazione PON dal titolo “Bioinnovazioni per produzioni lattiero-

casearie ad elevato contenuto salutistico”. 

- dal 11/12/2012 al 14/12/2012 al professore Giuseppe Spano gli viene conferito, dal CNR ISPA, 

un incarico di docenza (15 ore) nella materia “Biotecnologie vinarie” nell’ambito del progetto di 

formazione “Innowine”. 

 Attivitá organizzativa e servizi prestati negli enti di ricerca/gestione di Ateneo  

A) Componente collegio dei Docenti Dottorato di Ricerca 

Dal 2003 al 2012 è stato membro del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in "Biotecnologie 

dei prodotti alimentari" Università degli Studi di Foggia. 

Dal 2007 al 2008 è stato membro del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in “Difesa delle 

Coltivazioni e dei Prodotti Agro-Forestali”. Ciclo: XXIII - Università degli Studi di Foggia 

Dal 2013-2014/15 – 2015/2016 è stato membro del Collegio dei Docenti del Dottorato di  Ricerca in 

“Innovazione e management di alimenti ad elevata valenza salutistica" 

Anno accademico di inizio: 2013 – (Cicli: XXIX – XXX – XXXI) - Università degli Studi di Foggia.  
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Dal 2016 – presente è membro del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in "Medicina 

traslazionale ed alimenti: innovazione, sicurezza e management" Anno accademico di inizio: 

2016/2017 (Ciclo XXXII) - Università degli Studi di Foggia. 

B) Incarichi istituzionali a livello di Facoltà/Dipartimento: 

 

-  Coordinatore del Corso di Studi Triennali in Scienze e Tecnologie Alimentari (2009/2010/2011); 

- Presidente Commissione didattica del Corso di Laurea triennale in Scienze e Tecnologie 

Alimentari (2009-2011); 

- Presidente del Gruppo di Autovalutazione del Corso di Laurea triennale in Scienze e Tecnologie 

Alimentari (2009-2011); 

- Presidente del Comitato di Indirizzo del Corso di Laurea triennale in Scienze e Tecnologie 

Alimentari (2009-2011); 

- Componente Commissione Didattica del Corso di Laurea triennale in Scienze e Tecnologie 

Alimentari (2012); 

- Componente Commissione Didattica del Corso di Laurea triennale in Scienze delle Produzioni e 

del Marketing Agro-alimentare (a.a. 2007/2008-2008/2009); 

- Componente Commissione Corso di Studio del Corso di Laurea Magistrale in Scienze degli 

Alimenti e Nutrizione Umana (SANU) (2014-2015-2016) 

- Componente Gruppo di Riesame Corso di Laurea Magistrale in Scienze degli Alimenti e 

Nutrizione Umana (SANU) (2014 - 2015) 

- Componente Comitato d’indirizzo Corso di Laurea Magistrale in Scienze degli Alimenti e Nutrizione 

Umana (2012/2013/2014/2015/2016/2017). 

- Componente del Gruppo di Assicurazione della Qualità (GAQ) del Corso di Laurea Magistrale 

Interdipartimentale in Scienze degli Alimenti e Nutrizione Umana (2016-). 

- Componente della Giunta di Facoltà per il triennio 2009/20011 (D.R. n. 490); 

- Delegato alla Internazionalizzazione della Facoltà di Agraria, Università di Foggia (2010-2011). 

- Componente, in rappresentanza dei professori di II fascia, della Giunta di Dipartimento di Scienze 

Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente (2013-2016). 

- Componente commissione paritetica Docenti/Studenti del Dipartimento di Scienze Agrarie, degli 

Alimenti e dell’Ambiente (2013-2015).  

- Presidente della Commissione Paritetica del Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e 

dell’Ambiente (2015-2016). 

- Rappresentante del Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente, all’interno 

del Comitato Strategico del progetto di formazione PON02_00186_3417512 “La sicurezza dei 
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prodotti delle principali filiere alimentari pugliesi” collegato al progetto di ricerca dal titolo: 

“Strumenti innovativi per il miglioramento della sicurezza alimentare: Prevenzione, Controllo, 

Correzione – SIMISA”. 

C) Incarichi istituzionali a livello di Ateneo: 

- membro eletto della Commissione Scientifica di Ateneo dell'Università di Foggia (quadriennio 

2016 - 2020) (D.R. n. 393 del 2016). 

-  componente della Commissione Laboratori di Ateneo (D.R. 240 del 2014). 

- componente del Comitato Tecnico Scientifico del centro di ricerca interdipartimentale 

(BioAgromed) (triennio 2009-2011). 

- componente, in qualità di docente dell’Università degli Studi di Foggia, del consiglio di 

amministrazione e del comitato tecnico-scientifico della spin off universitaria Promis biotech 

(2011-presente). 

D) Altro 

- Dal 2004 al 2006 e dal 2018 ad oggi, il Professore Spano, è stato o è responsabile scientifico 

della “core facility” ‘Fermented beverages” del centro di ricerca Interdipartimentale di Ateneo 

“Bioagromed”. 

- Dal 18/01/2005 è responsabile didattico-scientifico del laboratorio di Microbiologia 

Industriale del Dipartimento di Scienze degli Alimenti (attuale dipartimento SAFE). 

- Componente commissione giudicatrice il conferimento del titolo di dottore di ricerca in: 

Biotecnologie dei prodotti alimentari (Ciclo XXVII) (Prot.38540-III/6 Rep. D.R.1686-14). 

- Componente commissione giudicatrice il conferimento del titolo di dottore di ricerca in: 

Biotecnologie dei prodotti alimentari (Cclo XXVIII) (Prot. 2439- III/6Rep. D.R. 154- 15). 

- Membro effettivo della commissione giudicatrice per gli Esami di Stato di abilitazione 

all’esercizio della libera professione di Dottore Agronomo e Dottore Forestale e Agronomo e 

Forestale Junior (I e II Sessione/ 2008). 

- Componente commissione test di accesso Corso di Laurea Triennale in Scienze e Tecnologie 

Alimentari (anni 2011-2012-2013-2014). 

- Componente commissione test di accesso Corso di Laurea Magistrale in Scienze degli Alimenti e 

Nutrizione Umana (SANU) (anni 2012-2014-2015-2016). 

- Presidente Esami di Stato per l’abilitazione all’esercizio della professione di Tecnologo 

Alimentare per la prima e seconda sessione dell’anno 2018. 

 

 Finanziamenti ottenuti dagli enti di ricerca di ateneo, enti pubblici ed enti privati 
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Il professore Spano è stato ed è responsabile di progetti di ricerca Regionali, Nazionali (MIUR, 

MiPAF, MiSE), Europei (VII programma quadro) e TransEuropei (Progetti di collaborazione Italia-

Marocco; Italia-Australia). Di seguito se ne riportano i principali: 

- Responsabile Unità Operativa dei progetti di ricerca finanziati dai Fondi di Ateneo negli 

anni 2003-2004-2005-2006-2007 (ex 60% - quota progetti). Il Professore Spano è stato inoltre 

componente Unità Operativa del progetto di ricerca finanziato dai Fondi di Ateneo 2005 (ex 

60% - quota progetti), responsabile Prof. S. Massa dal titolo “Trasformazione di lattobacilli per 

la tolleranza agli stress abiotici”. Il Professore Spano ha inoltre regolarmente ottenuto la quota 

servizi per gli anni 2003-2004-2005-2006 e 2007.  

- (2004-2006) Responsabile scientifico per l’Università di Foggia di una commissione di ricerca, 

da parte del CRA (Centro di Ricerca in Agfricoltura, Sez. Op. di Foggia) nell’ambito del progetto di 

ricerca finanziato dal MIUR dal titolo: “ Messa a punto, sperimentazione e validazione di varietà di 

frumento con metodiche convenzionali e non convenzionali”. 

- Responsabile Unità Operativa del progetto di ricerca (biennio 2003-2005) finanziato dalla 

Comunità Montana dei Monti Dauni dal titolo “Ricerche preliminari sulle caratteristiche 

chimiche e microbiologiche del caciocavallo dei Monti Dauni, con particolare riferimento 

all’area di produzione di Monteleone di Puglia”. 

- (2003-2005 e 2006-2008) Responsabile Unità Operativa, per l’Università di Foggia, del 

progetto di ricerca finanziato dall’Istituto Superiore di Sanità dal titolo“Studio e validazione di 

un protocollo per la determinazione diretta delle enterotossine stafilococciche in alimenti di 

origine animale”. Coordinatore del progetto: Dott..ssa Lasalandra, Istituto Zooprofilattico per la 

Puglia e la Basilicata. 

 -  (2006-2007) Responsabile scientifico del progetto di ricerca ” Qualità sanitaria dei prodotti 

alimentari di origine animale” del Programma di Cooperazione Marocco-Italia in materia di ricerca 

scientifica e tecnica. Titolo del progetto: “Epidemiologia, prevenzione e controllo delle infezioni di 

origine alimentare dovute ad Escherichia coli enteroemorragica in Marocco”. Il progetto è svolto tra 

l’Università degli Studi di Foggia, Facoltà di Agraria, Dipartimento di Scienza degli Alimenti e 

L’Istituto Agronomico e Veterinario Hassan II (Responsabile del progetto Prof. A. Hamama). 

- (2008-2011) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca finanziato 

nell’ambito del VII programma quadro dalla Comunità Europea dal titolo: “Controlling Biogenic 

Amines in Traditional Food Fermentations – BiAMFOOD”( FP7-KBBE – 211441).  

- (2010 -2011) Responsabile scientifico unità di ricerca di progetto di ricerca in collaborazione 

con il Wine Research Institute (WRI), Università di Adelaide, Australia, nell’ambito dei 

programmi di collaborazione Puglia – Australia. 
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-  (2010-2014) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca finanziato dal 

Ministero dello Sviluppo Economico (Bando Nuove Tecnologie per il Made in Italy-Industria 

2015) dal titolo “Realizzazione di una Innovativa pasta alimentare funzionale arricchita di 

componenti bioattivi e probiotici”. “Pass-World–pasta e salute nel mondo - Industria 2015” 

(MI01_00138). 

- (2011-2014) Responsabile Tasks 1.1 e 4.4. del progetto di ricerca finanziato nell’ambito del VII 

programma quadro dalla Comunità Europea dal titolo: Comphensive approach to enhance 

quality and safety of fresh cut products” (QUAFETY) (FP7-KBB-289719). 

- (2012-2015) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca bilaterale Italia-

Spagna dal titolo: “Identificación de polisacáridos prebióticos y bacterias probióticas con 

capacidad inmunomoduladora para su uso en nuevos alimentos funcionales”. Finanziato da 

“Dirección General de Investigación Científica y Técnica - Subdirección General de Proyectos 

de Investigación (Spagna)”. (Project ID AGL2012-40084-C03). 

- (2011-2014) Responsabile Tasks 6.1 e 6.5.8 del progetto di ricerca finanziato dal MIUR – 

Progetti di Ricerca industriale/PON R&C 2007-2013, dal titolo “OFR.AL.SER” 

(PON01_01435). 

 -  (2011-2014) Coordinatore progetto integrato di filiera (PIF) misura 124 - Filiera vitivinicola 

del Nero di Troia. (Filiera vitivinicola pugliese del Nero di Troia - Misura 124 – Cooperazione 

per lo sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie nei settori agricolo e alimentare, e in 

quello forestale). 

     - (2011-2014) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca finanziato dal 

MIUR (PON02_00186_3417512) – Strumenti Innovativi per il Miglioramento della Sicurezza 

Alimentare: Prevenzione, Controllo, Correzione (S.I.Mi.S.A.). 

     - (2011-2014) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca finanziato dal 

MIUR (PON02_00186_2937475) “ Protocolli innovativi per lo sviluppo di alimenti funzionali” 

(PROALIFUN). 

 -  (2012-2014) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca finanziato dal 

MIUR P.O.N. “Ricerca & Competitività” 2007-2013. Asse I - Sostegno ai mutamenti strutturali. 

Obiettivo operativo 4.1.1.4 “Potenziamento delle strutture e delle dotazioni scientifiche e 

tecnologiche” – Azione I: “Rafforzamento Strutturale”. 

     -  (2013-2015) Coordinatore del progetto di ricerca “Autochthonous2Autochthonous: risorse 

microbiologiche per vini in purezza da vitigni autoctoni (e per produzioni biologiche)”. 

Programma Operativo Regionale FESR 2007-2013. Obiettivo Convergenza. ASSE I - Linea 1.2 

Azione 1.2.4. Cod. 6N7AD82. 
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   - (2012- 2015) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca finanziato dalla 

Regione Puglia “Sviluppo di approcci microbiologici innovativi per il miglioramento della 

qualità di vini tipici regionali -  NEWine”. Proposte progettuali di Ricerca e Sperimentazione in 

Agricoltura (B.U.R.P. n. 59 del 02/05/2013). 

   - (2015-2017) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca bilaterale Italia-

Spagna, dal titolo “Developing and testing of functional food based on bacterial 

homopolysaccharides (ALIHOPS)”. Finanziato da “Dirección General de Investigación 

Científica y Técnica - Subdirección General de Proyectos de Investigación (Spagna). 

- (2015-2017). Responsabile scientifico unità di ricerca Cluster Tecnologico “Innovazione di 

processo e di prodotto nel comparto dei vini spumanti da vitigni autoctoni pugliesi” IPROVISP. 

(codice progetto: LPIJ9P2). CLUSTER TECNOLOGICI REGIONALI, F.S.C. (Fondo per lo 

Sviluppo e la Coesione) 2007/2013. 

- (2015-2017). Responsabile scientifico (filiera vino) unità di ricerca nel quadro del progetto di 

ricerca finanziato dalla Regione Puglia progetto di ricerca dal titolo “Biotecnologie degli 

alimenti per l’innovazione e la competitività delle principali filiere regionali: estensione della 

conservabilità e aspetti funzionali (BIOTECA)” (codice progetto: QCBRAJ6). CLUSTER 

TECNOLOGICI REGIONALI, F.S.C. (Fondo per lo Sviluppo e la Coesione) 2007/2013. 

-   (2015-2016). Responsabile scientifico per l’Università di Foggia di una commissione di ricerca, 

da parte dell’Università degli Studi della Basilicata nell’ambito progetto “Lieviti indigeni per 

vini Lucani (LIELUC)”. 

 - (2016-2018) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca “Desarrollo y 

evaluación de alimentos funcionales basados en homopolisacáridos bacterianos” 

     (ProInfant)” finanziato dal programma CYTED (Programa Iberoamericano de Ciencia y 

Tecnología para el Desarrollo) (codice progetto AGL2015-65010-C3-1-R). 

- (2019-2021) Responsabile scientifico unità di ricerca del progetto di ricerca bilaterale “Selection 

and characterization of lactic acid bacteria that overproduce vitamin B2 and dextran for the 

development of functional bread and dairy products (LABVITDEX)”. Finanziato da “Dirección 

General de Investigación Científica y Técnica - Subdirección General de Proyectos de 

Investigación (Spagna). 

  - (2019-2021) Componente della COST action “SOURDOMICS” (WP” and WP4) - Sourdough 

biotechnology network towards novel, healthier and sustainable food and bioprocesses. 
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- PRIN 2005 valutato positivamente ma non finanziato: Coordinatore Unità Operativa. 

Votazione 53/60. Titolo: Studio Studio genetico e fisiologico di ceppi microbici per la 

produzione di colture starter con ridotta attività decarbossillasica. 

   -  PRIN 2007 valutato positivamente ma non finanziato: Coordinatore Unità Operativa. 

Votazione 54/60. Titolo: Studio della risposta agli stress di Oenococcus oeni e individuazione 

di nuovi marcatori biomolecolari per la selezione di starter enologici 

- PRIN 2008 valutato positivamente ma non finanziato: Coordinatore Unità Operativa. 

Votazione 56/60. Titolo: Utilizzo di un approccio proteomico per l'identificazione di marcatori 

molecolari coinvolti nella interazione Saccharomyces cerevisiae - Oenococcus oeni. 

- PRIN 2009 valutato positivamente ma non finanziato: Coordinatore Nazionale. Votazione 

57/60. Titolo: Approccio in vitro per l'analisi della risposta a stress gastro-intestinali da parte di 

batteri lattici produttori di ammine biogene e loro interazione con cellule epiteliali intestinali 

umane.  

- PRIN 2010-2011 valutato positivamente ma non finanziato: Coordinatore Unità Operativa. 

Votazione 57/60. Gestione delle risorse microbiche e loro interazioni per la salubrità e la 

qualità del vino. 

- PRIN 2015 valutato positivamente ma non finanziato: Coordinatore Unità Operativa. 

Votazione 12/15. Titolo: Microbial starter design for wine safety - Acronym: StartWineSafe  

 

 Attivitá scientifica svolta presso università estere 

-        1998-2002, PhD student, Università di Bristol, (UK). 

- Nel 2004 ha svolto un periodo di 10 giorni presso l’ “Istituto Julies Guyot” dell’Università di 

Bourgogne per alcuni esperimenti inerenti l’attività glucosidasica in Lactobacillus plantarum in 

collaborazione con la Dott.ssa Guillox-Benatier. 

- Nel 2004 ha svolto un periodo di 14 giorni presso il laboratorio di Microbiologia e 

Biotecnologia, diretto dalla Prof.ssa A. Lonvaud-Funel, della Facoltà di Enologia di Bordeaux per 

acquisire padronanza della tecnica DGGE, per la caratterizzazione di batteri lattici del vino. 

-      Nel 2004 ha svolto un periodo di 14 giorni presso l’Unità di Genetica dell’Università Cattolica 

di Louvain (Louvain la Neuve), diretta dal Dott. P. Hols per overesprimere alcuni geni “heat 

shock”, precedentemente caratterizzati nel nostro laboratorio, in Lactobacillus plantarum. 

- Nel 2005 mediante l’assegnazione da parte dell’Ateneo di Foggia di un contributo per la 

partecipazione a studi e ricerche presso altre Istituzioni (II tranche 2004, P.A.R.), il Dott. Spano ha 

svolto un periodo di 40 giorni presso l’Unità di Genetica dell’Università Cattolica di Lovain 
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(Louvain la Neuve), diretta dal Dott. P. Hols per l’ottenimeto di mutanti di espressione, delezione e 

knouck out per studiare la tolleranza agli stress in Lattobacilli. 

-     Dal 29/10/2006 al 02/11/2006, è stato invitato, in qualità di “visiting scientist”, presso l’Unità di 

Genetica dell’Università Cattolica di Louvain (Louvain la Neuve), diretta dal Dott. P. Hols. 

-  Dal 01/11/2006 al 04/11/2006, è stato invitato, in qualità di “visiting scientist”, presso il 

Laboratorio di Biochimica Applicata e Microbiologia - ENSBANA-DIJON (Francia), diretto dal 

Professore Jean Guzzo dove ha anche svolto un seminario dal titolo “Small heat shock genes and 

their regulation in Lactobacilli”. 

-  Dal 25/02/2007 al 26/02/2007 e dal 14/07/2008 al 18/07/2008, è stato invitato, in qualità di 

“visiting scientist”, presso ha visitato il Laboratorio di Biochimica Applicata e Microbiologia - 

ENSBANA-DIJON (Francia) diretto dal Professore Jean Guzzo. 

 

 Fondi/premi di ricerca ricevuti da società scientifiche internazionali 

- Nel 2004 e nel 2007 il Professore Spano risulta vincitore del “President’s Fund Grant” indetto 

dalla Society for Applied Microbiology (SfAM). 

- Nel 2004 e nel 2007 il Professore Spano risulta vincitore dello “Sponsored Lecture Grant”, indetto 

dalla Society for Applied Microbiology (SfAM).  

- Nel 2007 viene assegnata, dalla Society for Applied Microbiology (SfAM), una borsa di studio 

(Student into work Grants) per svolgimento di programma di ricerca da parte di studenti laureandi  

- Nel 2008 il professore Giuseppe Spano risulta vincitore, del “Research Development Fund Grant” 

della “Society for Applied Microbiology (SfAM)”. 

 

 Relazioni e seminari ad invito presentati presso università e convegni nazionali ed 

internazionali 

 

-    Il 09/03/2005 il professore Giuseppe Spano su invito della Prof.ssa C. Perrotta del Dipartimento 

di Scienze e Tecnologie Biologiche ed Ambientali dell’Università di Lecce, svolge nell’ambito del 

ciclo di lezioni per i dottorandi in Biologia e Biotecnologie, un seminario dal titolo: “Utilizzo del 

gene rpoB per l’analisi di comunità microbiche del suolo mediante Denaturing Gradient Gel 

Electrophoresis (DGGE)”. 

- Dal 17 al 18 Luglio 2006 il Professore Giuseppe Spano partecipa, con relazione ad invito dal 

titolo “Tolleranza agli stress abiotici in lattobacilli geneticamente modificati” al I Convegno 

annuale della Società Italiana di Microbiologia Agraria (SIMTREA). 
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- Il 18 Settembre 2006 il Professore Giuseppe Spano, su invito del Professore Tarek Msadek  

dell’ Unité de Biologie des Bactéries Pathogènes à gram positif dell’Istituto Pasteur, Parigi, Francia, 

svolge un seminario dal titolo: “Environmental stress response and adaptation in Lactobacilli”. 

-      Il 04 Ottobre 2006 il Professore Giuseppe Spano, su invito del Professore Jean Guzzo della 

Scuola Superiore di Biologia Applicata e Biochimica, ENSBANA, Dijon, Francia svolge un 

seminario dal titolo: Small heat shock genes and their regulation in Lactobacilli.  

-      Il 16 Febbraio 2007 il Professore Giuseppe Spano, su invito della Prof. ssa Margherita Sacco 

del Dipartimento di Scienze Ambientali della Seconda Università di Napoli svolge un seminario dal 

titolo: “Tolleranza agli stress in Lattobacilli di interesse industriale”. 

-    Dal 28/11/2007 al 01/12/2007 partecipa, con relazione ad invito dal titolo “Overexpression and 

deletion of three small heat shock genes in Lactobacillus plantarum: survival during stress 

conditions” al BioMicroWorld “II International Conference on Environmental, Industrial and 

Applied Microbiology”, 28 November – 1 December 2007, Seville (Spain). 

- Il 14 Febbraio 2008 il Professore Giuseppe Spano, su invito del Professor G.A. Farris del 

Dipartimento di Scienze Ambientali Agrarie e Biotecnologie Alimentari dell’Università degli Studi 

di Sassari svolge un seminario dal titolo: Analisi dei meccanismi di risposta agli stress abiotici in 

Lactobacillus plantarum ed Oenococcus oeni ed utilizzo di nuovi approcci molecolari per la 

selezione di starter malolattici.  

- Il 09/10/2009 il Professore Giuseppe Spano, partecipa, con relazione ad invito, dal titolo: 

“Biogenic amines in fermented food” al 3rd International EuroFIR Congress European Food 

Composition Data for Better Diet, Nutrition and Food Quality 8-10 September 2009, University of 

Vienna, Austria. 

- Il 20/11/2009 il Professore Giuseppe Spano, partecipa, con relazione ad invito dal titolo “Biogenic 

amines in wine”, al 2° International Symposium "MICRO SAFETY WINE“ Martina Franca (TA), 

Italy, 2009.  

- Il 16.12.2010 svolge, su invito del Dott. Cattivelli, Direttore del Centro per la Genomica 

Funzionale di Fiorenzuola d’Arda (PC) un seminario dal titolo “Utilizzo di batteri lattici nei 

processi di fermentazione alimentare”. 

-  Dal 10/04/2011 al 16/04/2011 svolge, in qualità di docente, una lezione dal titolo “Biotechnology 

of Lactic Acid Bacteria” della durata di 4 ore nel corso intensivo “Green Chemistry” all’Università 

D’Artois, Francia. 

- Il 27/10/2011 il Professore Giuseppe Spano, partecipa, con relazione ad invito, dal titolo: 

“Interaction between Lactobacillus plantarum mutant strains and intestinal human epithelial cells 
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induce immune responsive genes” al 1st International Conference on Microbial Diversity 2011: 

Environmental Stress and Adaptation, 26-28/10/2011, Milan, Italy. 

- Il 15/03/2012 il Professore Giuseppe Spano, svolge un seminario dal titolo: “Batteri Lattici: una 

nuova frontiera biotech” al Centro di Ricerca e Sperimentazione in Agricoltura - CRA, sez. op. di 

Foggia. 

- 15/06/2012 il Professore Giuseppe Spano, svolge un seminario dal titolo:”Microbiologia 

enologica, il punto delle ricerche in Puglia” alla “II Giornata divulgativa e di aggiornamento in 

Viticoltura ed Enologia”, Centro Risorse Polivalente “Basile Caramia”, Locorotondo (BA). 

- 22-23/10/2013, Scaling-up your food microbial innovation. IFIB 2013 Italian Forum on Industrial 

Biotechnology and Bioeconomy, 22 - 23 October, 2013, Naples, Italy (Oral communication). 

- 14/01/2014, il Professore Giuseppe Spano, svolge un seminario dal titolo: “Probiotic LAB strains 

and their usage in cereal based products”. ªCentro de Investigaciones Biológicas, C.S.I.C., Madrid, 

Spain. 

-11/12/2015, il Professore Giuseppe Spano, svolge un seminario dal titolo: “Ruolo degli 

esopolisaccaridi nella tolleranza agli stress in Lactobacillus plantarum” nell’ambito del Workshop 

“DIRE STRAITS: la difficile vita dei lattobacilli - Università degli Studi della Basilicata, Campus 

di Macchia Romana, Potenza. 

- 03/15/2017 il Professore Giuseppe Spano, partecipa, con intervento, al Workshops: Nuove 

prospettive per l’Enologia”, Foggia, 3 marzo 2017, Sala Convegni “Fantini”. 

 

 Conferenze e workshop organizzati 

 

- Conferenza Internazionale su “Qualità e rischi nei prodotti agro-alimentari provenienti dalle 

regioni del Mediterraneo”, Foggia, 24-27 Settembre 2002. 

- Il 20/05/2014, organizza, in collaborazione con Lallemand SPA Italia, la Scuola della 

fermentazione Malolattica presso il CNR-ISPA, sez op. di Lecce. 

 

 Appartenenza a societá scientifiche 

Il professore Spano è socio delle seguenti società: 

- SIMTREA (Società Italiana di Microbiologia Agro-Alimentare e Ambientale) (dal 2003). 

Dal 2010 il professore Spano è componente dell’osservatorio per il trasferimento tecnologico in 

seno alla Società di Microbiologia Agroalimentare (SIMTREA). 

- American Society for Microbiology (ASM) (dal 2003 al 2007). 

- English Society for Applied Microbiology (SFAM) (dal 2002 al 2008). 
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 Curatore testi scientifici 

2007.  Il professore Spano ha curato la traduzione dei capitoli 8-9-10-11-e-12 della terza edizione 

italiana del testo Biologia Essenziale, Neil Campbell, eds. Zanichelli. 

2007.  Il professore Spano ha partecipato alla traduzione del testo Microbiologia generale, Tortora, 

eds. Zanichelli. 

 

 Componente albo degli esperti e Valutatore per enti di ricerca/Università Nazionali ed 

Internazionali 

 

- Valutaore di progetti RTS delle Regioni Puglia, Lazio, Veneto e Piemonte 

Il professore Spano è componente dell’Albo degli esperti e valutatore di progetti di ricerca, sviluppo 

precompetitivo e trasferimento tecnologico della Regioni Puglia, Lazio, Veneto e Piemonte. 

- Componente Albo degli Esperti e valutatore progetti SIR, FIRB e PRIN del MIUR. 

Il professore Spano è componente dell’Albo degli esperti e valutatore di progetti di ricerca SIR e 

FIRB per gli anni 2012-2013-2014. 

- Componente Albo degli Esperti per le procedure concorsuali del CRA (Centro per la 

Ricerca in Agricoltura) del Ministero delle Risorse Agricole. 

Il professore Spano è componente dell’Albo degli esperti per le procedure concorsuali del CRA 

(Centro per la Ricerca in Agricoltura). 

- Ottobre 2012: Componente Commissione di valutazione per la selezione del Direttore del Centro 

di Enologia di Asti (CRA-Asti). 

- Componente albo degli esperti della European Food Safety Authority (EFSAs) 

dal 28/02/2009 il professore Spano è componente dell’Albo degli esperti della European Food 

Safety Authority (EFSAs). Dal 2009 al 2011 è stato componente del gruppo di lavoro che si è 

occupato, all’interno dell’EFSA dei rischi derivanti dalla presenza di ammine biogene in alimenti 

fermentati (EFSA Journal 2011; 9:2393 - www.efsa.europa.eu/efsajournal). 

- Componente albo degli esperti e valutatore progetti del VII programma quadro e H2020 

della Comunità Europea.  

Il prof. Spano è stato componente albo degli esperti del VII programma quadro. 

- Valutatore del Ministry of National Education and Scientific Research and its Executive 

Agency for Higher Education, Research, Development and Innovation Funding (UEFISCDI) 

(Romania). 

Nel 2011, nel 2013, nel 2016, nel 2019 e nel 2020 il professore Spano ha valutato numerosi progetti 

di ricerca e sviluppo del National Council for Development and Innovation, Romania. 
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-  Valutatore progetti di ricerca del Ministero della Pesca e Turismo degli Stati Uniti  d’America 

(USA) 

Nel 2013 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca e sviluppo del Ministero della Pesca e 

Turismo, USA. 

-     Valutatore progetti di ricerca del National Science Centre (NCS), Polonia (Narodowe 

Centrum Nauki - NCN; http://www.ncn.gov.pl). 

Nel 2015, 2017 e 2018 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca e sviluppo del National 

Science Centre (NCS), Polonia. 

-   Valutatore progetti di ricerca IRG - France/South Afrika Research Cooperation 

Programme  

Nel 2014 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca e sviluppo per l’Università di 

Stellenbosh (South Afrika) e relativi al programma IRG. 

- Valutatore progetti di ricerca del Federal Department of Home Affairs (FDHA) 

Federal Food Safety and Veterinary Office FSVO, Switzerland. 

Nel 2016 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca e sviluppo del Federal Department of 

Home Affairs (FDHA), Switzerland. 

- Valutatore progetti di ricerca del Research Foundation Flanders (FWO) - Technology 

Foundation STW. Wageningen, The Netherland. 

Nel 2016 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca e sviluppo del Research Foundation 

Flanders (FWO) - Technology Foundation STW. Wageningen, The Netherland. 

- Valutatore (Referee) prodotti di Ricerca VQR (2011-2014). 

Il prof. Spano è stato valutatore prodotti peer review del processo di VQR (2011-2014). 

- Valutatore delle proposte progettuali relative alla Deliberazione della Giunta della 

Regione Puglia n. 1410 del 12/06/2015 “Linee guida per il parco della ricerca e 

sperimentazione finalizzata alla prevenzione e al contenimento del complesso del 

disseccamento rapido dell’olivo (CodiRO). Determinazioni del Dirigente del Servizio Agricoltura 

della Regione Puglia n. 496 del 14/10/2015 – Cod. C 

-  Valutatore progetti di ricerca del Research Grants Council (RGC), Hong Kong, China. 

Nel 2016 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca del Research Grants Council (RGC) 

Hong Kong, China 

-  Valutatore progetti di ricerca del Czech Science Foundation, Czech Republic. 

Nel 2016 il professore Spano ha valutato progetti di ricerca del Czech Science Foundation, Czech 

Republic. 

http://www.ncn.gov.pl/?language=en
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- Valutatore progetti di ricerca del National Center of Science and Technology 

Evaluation, Republic of Kazakhstan. 

Nel 2016 il professore Spano è stato inserito nella lista dei valutatori del National Center of Science 

and Technology Evaluation, Republic of Kazakhstan. 

- Valutatore progetti di ricerca FIRB ex post. 

 Il prof. Spano è stato nominato esperto tecnico-scientifico dal MIUR per la valutazione ex post di 

nr 2 progetti FIRB. 

- Valutatore progetti di ricerca del Netherlands Organisation for Scientific Research 

(NWO, the Dutch research council) 

Nel 2017 il professore Spano ha valutato nr 3 progetti di ricerca e sviluppo del Netherlands 

Organisation for Scientific Research (NWO, the Dutch research council), The Netherland. 

- Valutatore progetti di ricerca del FONDECYT Initiation into Research 2017 e 2019, the 

Chilean National Science and Technology Commission (CONICYT - Chile). 

Nel 2017 e nel 2019 il professore Spano ha valutato nr 3 progetti di ricerca e sviluppo del Chilean 

National Science and Technology Commission (CONICYT - Chile). 

- Valutatore progetti di ricerca del National Research, Development and Innovation 

Office (NRDI Office – Hungary). 

Nel 2018 il professore Spano ha valutato nr 2 progetti di ricerca e sviluppo del National Research, 

Development and Innovation Office (NRDI Office – Hungary).  

- Valutatore progetti di ricerca del Chilean Antarctic Institute, INACH (Chile)  

Nel 2018 il professore Spano ha valutato nr 1 progetti di ricerca e sviluppo del Chilean Antarctic 

Institute, INACH (Chile).  

-  Valutatore progetti di ricerca del programma BARD - The United States - Israel 

Binational Agricultural Research and Development Fund 

Nel 2018 e nel 2019 il professore Spano ha valutato nr 2 progetti di ricerca e sviluppo del programma 

BARD (USA-Israel).  

-        Valutatore progetti di ricerca del “Independent Research Fund Denmark | Technology   

and Production Sciences Ministry of Higher Education and Science, Danish Agency for Science 

and Higher Education 

Nel 2020 il professore Spano ha valutato nr 2 progetti di ricerca e sviluppo del programma UFM FP 

SFU-DFF (Denmark). 

 Componente di Advisory committee di conferenze internazioinali 

-Nel 2015 ha fatto parte della International Advisory Committee del VI International Conference on 

Environmental, Industrial and Applied Microbiology – BioMicroWorld 2015,28-30 Ottobre 2015 
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Barcelona (Spain). http://www.biomicroworld2015.org. ISBN-10: 1-62734-612-0; ISBN-13: 978-1-

62734-612-2 

-Nel 2017 ha fatto parte della International Advisory Committee del VII International Conference 

on Environmental, Industrial and Applied Microbiology - BioMicroWorld2017, 18-20 Ottobre 

2017, Madrid (Spain). http://www.biomicroworld2017.org. 

 

 Partecipazione a spin off 

Il professore Spano è co-fondatore e consulente scientifico della spin off universitaria Promis 

Biotech srl (http://www.promis-biotech.com/sito/). Di seguito si riportano alcuni riconoscimenti, 

nazionali ed internazionali della stessa. 

Promis Biotech srl nasce come spin-off dell’Università degli studi di Foggia. Nella Start Cup Puglia 

2011 vince il premio speciale extra-regolamento Bright Future Ideas Award, conferito dallo UK 

Trade & Investment (UKTI)’. Premio consegnato in occasione dell’UK – ITALY Business Awards 

Ceremony 2011, svoltosi il 18-01-2012 presso la Borsa Italiana di Milano. Nel giugno 2012, l’idea 

“Slow Microbes for Slow Food” è selezionata tra le idee finaliste della Regione Puglia presentate a 

Catanzaro agli Stati Generali di Italiacamp. Nel 2013 partecipa al BioinItald organizzato da 

Assobiotec ed Intesa Sanpaolo Start-Up Initiative, ed è selezionato tra le imprese finaliste. Nel 

giugno 2013, è selezionata per l’European Food Venture Forum 2013 (Aarhus, Denmark). 

Nel 2013 Promis Biotech srl è riconosciuto lo status di ‘start-up innovativa’. Nell’estate del 2013, in 

partenariato con l’associazione MicroBio4Life, promuove il ‘GlocalFoodBiotech’ a cui partecipano 

grandi multinazionali e docenti internazionali. Nel settembre 2013, l’approccio “Slow Microbes for 

Slow Food” è presentato nell’edizione 2013 di Cheese (Slow Food). Promis Biotech srl aderisce 

all’Enterprise Europe Network e nel dicembre 2013 è stato conferito l’EEN Puglia Award 2013 V . 

Nel gennaio 2014 è selezionata nell’ambito del progetto NOBLE-IDEAS, incubata presso la Scuola 

per la Creazione e il Cambiamento d'Impresa dell’IAMB. Nel marzo 2014, Promis Biotech srl è 

selezionata tra le 7 migliori idee nella finale di NOBLE-IDEAS tenutasi in Bulgaria. 

- 15 Luglio 2015, la overproduzione di vitamina B2 da parte di batteri lattici presentata da Promis 

Biotech srl ed il gruppo di Microbiologia Industriale del Dipartimento di Scienze Agrarie, degli 

Alimenti e dell’Ambiente, viene premiata tra le migliori idee innovative alla “Apulian Food 

Innovation Excellence”. 

 

 Attività di referee e componente dell’editorial board di riviste del settore microbiologico e   

tecnologico 

http://www.biomicroworld2015.org/
http://www.biomicroworld2017.org/
http://www.promis-biotech.com/sito/
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Il professor Giuseppe Spano è frequentemente interpellato come Referee dalle principali riviste del 

settore microbiologico e tecnologico. Il professor Spano è componente dell’Editorial board delle 

seguenti riviste: Food Microbiology - Frontiers in Microbiology –Microbiological Research - South 

African Journal of Enology and Viticulture (SAJEV). Negli anni 2013, 2014 e 2015 il professor Spano 

ha referenziato proposte di libri scientifici per “Elsevier’s Food Science and Nutrition book publishing 

program”. 

 

Attività di ricerca 
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