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Alimenti; Allevamento, Igiene, Patologia delle specie acquatiche e controllo dei prodotti
derivati; Tecnologia di allevamento e patologia delle specie avicole, cunicole e della
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e Componente del Collegio dei docenti del Dottorato di Ricerca in “Gestione dell’innovazione
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Attuali interessi di ricerca e recenti progetti finanziati

L’attivita di ricerca del Prof. Giovanni NORMANNO si incentra prevalentemente sullo studio di
microrganismi di interesse sanitario che possono essere veicolati all’'uomo dagli alimenti e sulle
problematiche relative all’igiene ed alla sicurezza dei prodotti ittici. Gli studi sui foodborne
pathogens (Staphylococcus aureus, MRSA, Campylobacter, ecc.) sono stati effettuati indagando la
presenza di questi microrganismi (caratterizzandoli dal punto di vista fenotipico e molecolare) in
diverse matrici alimentari di origine animale, come latte di diverse specie (bovina, ovi-caprina,
yak), formaggi, carne e derivati e prodotti ittici sia freschi sia trasformati. La sicurezza dei prodotti
ittici e stata approfondita mediante studi sulla prevalenza e caratterizzazione di microrganismi
(Aeromonas spp., Vibrio spp., Listeria monocytogenes, ecc.) e parassiti (larve di anisakidi)
trasferibili al consumatore tramite il consumo di questi prodotti e sulle contaminazioni di natura
chimica in grado di nuocere al consumatore.

Incarichi d’insegnamento dell’ultimo triennio

A.A. 2023/2024

Universita degli Studi di Foggia - DAFNE

Igiene, sicurezza e controllo degli alimenti di O.A. (CdL in Scienze e Tecnologie alimentari)
Sicurezza e Ispezione alimentare nel settore gastronomico (CdL in Scienze Gastronomiche)

Igiene applicata alla nutrizione umana e alle biotecnologie (CdL Magistrale in Scienze
biotecnologiche degli alimenti e della nutrizione umana).

Master CUASA — Sicurezza alimentare One Health — Controlli Ufficiali in molluschicoltura

A.A. 2022/2023

Universita degli Studi di Foggia — SAFE - Igiene, sicurezza e controllo degli alimenti di O.A. (CdL
in Scienze e Tecnologie alimentari)

Sicurezza e Ispezione alimentare nel settore gastronomico (CdL in Scienze Gastronomiche)

Master ACUAB: Sicurezza alimentare One Health — Controlli Ufficiali in molluschicoltura —
Listeria monocytogenes e sicurezza alimentare.



Scuola di specializzazione in “Igiene e Medicina preventiva”, Facolta di medicina e Chirurgia,
Universita degli Studi di Bari Aldo Moro “(Igiene degli Alimenti di Origine Animale).

A.A. 2021/2022

Igiene, sicurezza e controllo degli alimenti di O.A. (CdL in Scienze e Tecnologie alimentari)
Sicurezza e Ispezione alimentare nel settore gastronomico (CdL in Scienze Gastronomiche).

Master ACUSA:

Scuola di specializzazione in “Igiene e Medicina preventiva”, Facolta di medicina e Chirurgia,
Universita degli Studi di Bari Aldo Moro “(Igiene degli Alimenti di Origine Animale, 1 CFU — 10
ore).

Altre experties

e REGIONE PUGLIA Membro del “Tavolo tecnico: problematica Anisakis in prodotti della
pesca. Area Politiche per la promozione della salute delle persone e delle pari opportunita —
Servizio Programmazione Assistenza Territoriale e Prevenzione - Ufficio 2 (Sanita
Veterinaria).

e REGIONE PUGLIA Membro UNITA’ di CRISI Sindrome Emolitico Uremica Area
Politiche per la promozione della salute delle persone e delle pari opportunita — Servizio
Programmazione Assistenza Territoriale e Prevenzione - Ufficio 2 (Sanita Veterinaria).
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