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Titoli accademici: Laurea

Ruolo universitario: Professore | Fascia
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Indirizzo e-mail: giancarlo.colelli@unifg.it

Impegni accademici e istituzionali: Gia Coordinatore (dal Ciclo XX al Ciclo XXXVIII) del
Dottorato di Ricerca in “Gestione dell'Innovazione nei Sistemi Agroalimentari Mediterranei”
presso I'Universita di Foggia. Componente Commissione Abilitazione Scientifica Nazionale
per il Settore Concorsuale 07/AGRI-04 INGEGNERIA AGRARIA, FORESTALE E DEI
BIOSISTEMI. Presidente della Divisione “Postharvest and Quality Management” della
International Society of Horticultural Science

Formazione ed esperienze scientifiche e/o professionali

Laureato con lode in Scienze Agrarie presso I'Universita di Bari nel 1986, ha indirizzato la
sua formazione post-laurea mediante una Borsa di Studio del FORMEZ della durata di 3 anni
(Marzo 1988 - Marzo 1991) sulle problematiche relative alla fase postraccolta dei prodotti
ortofrutticoli, svolta presso Consortile Metapontum Agrobios scrl., con stage presso I'lstituto
di Meccanica Agraria di Bari (1987-1988), presso I'lstituto Sperimentale per la Valorizzazione
Tecnologica dei Prodotti Agricoli (IVTPA) di Milano (1989), e presso la University of California
a Davis (1989-1990). Dal 1991 al 1993 Ricercatore presso Metapontum Agrobios scrl. Dal
1993 ad oggi all’Universita di Foggia dapprima come Ricercatore, poi come Professore Il
fascia (2000), e quindi come Professore | fascia (2005). Dal 1997 al 2003 collabora in maniera
coordinata e continuativa con il Parco Scientifico e Tecnologico lonico-Salentino (PASTIS
CNRSM) di Brindisi nel’ambito delle attivita dei Progetti dell’'Unita di Ricerca “Materiali e
Tecnologie per I'Industria Agroalimentare”.

Attuali interessi di ricerca e recenti progetti finanziati (ultimi 5 anni)

Gli interessi di ricerca e sviluppo riguardano le seguenti linee:

- applicazione di tecniche non distruttive per la valutazione della qualita di prodotti alimentari;
- impianti e tecnologie innovative per le operazioni postraccolta degli ortofrutticoli freschi;

- messa a punto di condizioni di processo ottimale per prodotti di IV gamma a base di frutta e
ortaggi (innovazione impiantistica livelli gassosi, packaging).

Coordinatore del Progetto Europeo “Comprehensive Approach to Enhance Quality and Safety
of Ready-to-Eat Fresh Products (QUAFETY)” (EU - 7° Programma Quadro) e del Progetto
Nazionale “Prodotti Ortofrutticoli ad Alto Contenuto in Servizio: Tecnologie per la Qualita e
Nuovi Prodotti- OFRALSER” (MIUR — PON art. 12).

Coordinatore del Progetto “SUS&LOW - Sustaining low-impact practices in horticulture through
non-destructive approach to provide more information on fresh produce history & quality”
(MIUR PRIN 2017), 2019. Durata: 3 anni) e Vice-chairman della COST Action CA19124
“CIRCUL-A-BILITY - Rethinking Packaging for Circular and Sustainable Food Supply Chains
of the Future” (EU COST), 2020. Durata : 4 anni.

Incarichi d’insegnamento dell’ultimo triennio

Impianti per il Condizionamento dei Prodotti Ortofrutticoli freschi e della IV gamma e
Impianti per il Condizionamento dei Prodotti Ortofrutticoli freschi e della IV gamma (modalita
blended) entrambi per il Corso di Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Agrarie.
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