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Formazione ed esperienze scientifiche e/o professionali

2010, laurea triennale in Scienze e tecnologie alimentari conseguita presso il
Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e del’Ambiente dell’'Universita degli Studi
di Foggia;

2013, laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari, conseguita presso |l
Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e del’ Ambiente dell’Universita degli Studi
di Foggia;

Da settembre 2013 a luglio 2014, borsa di studio nell'ambito del Progetto ministeriale
PONO01-00851 dal titolo "Bioinnovazioni per produzioni lattiero-casearie ad elevato
contenuto salutistico";

Da luglio 2014 a settembre 2014, borsa di studio nell'ambito del Progetto di ricerca dal
titolo “Tecnologie per la valorizzazione e I'estensione della shelf life di trasformati ittici ad
elevata valenza salutistica (PON ITTICO, PON-01_1962)";

2014-2017, dottorato di Ricerca in "Innovazione e Management di Alimenti ad Elevata
Valenza Salutistica” (ciclo XXX), presso I'Universita di Foggia. Titolo tesi “Effetto di metodi
fisici alternativi sul metabolismo e tratti funzionali di microrganismi utili”;

Da novembre 2016 a maggio 2017, visiting PhD student presso Department of Life
Sciences, University of Roehampton, Londra (UK);

Da marzo 2020 a agosto 2020, borsa di studio post-doc nell'ambito del Progetto PO
FEAMP 2014/2020 Misura 2.47 dal titolo “Cattura, trasporto e condizionamento alla
cattivita ed alimentazione artificiale della Lampuga (Coryphaena hippurs) in impianti in-
shore ed off-shore situati nel golfo di Manfredonia (CTCA-LAMPUGA)";

Da settembre 2020 a maggio 2021, borsa di studio post-doc nell'ambito del Progetto
MiPAAF PRO UNCI AGROALIMENTARE dal titolo “Sviluppo di prodoatti ittici salutistici a
marinatura innovativa per la valorizzazione di pescato di basso valore commerciale”;

Da maggio 2021 a gennaio 2022, borsa di studio post-doc nell'ambito del Progetto PO
FEAMP 2014/2020 Misura 1.26 dal titolo “Valorizzazione di Specie Ittiche Affumicate
Mediante Tecniche Tradizionali e Innovative";

Da febbraio 2022, ricercatore universitario a tempo determinato (RtdA, art. 24, co. 3, lett.
a) presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimenti, Risorse Naturali e Ingegneria
(DAFNE) nel settore 07/I1 "Microbiologia Agraria" - settore scientifico-disciplinare AGRI-
08/A, nell’ambito del progetto “Innovazione digitale” su fondi PON “Ricerca e Innovazione”
2014-2020 (PON R§I FSE-REACT EU) - Azione V.6 “Contratti di ricerca su tematiche
Green”;

2025, abilitazione nazionale come professore di seconda fascia per il settore concorsuale
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07/11 (Microbiologia Agraria), conseguita nel 2025 (ASN 2023-2025).

Attuali interessi di ricerca e recenti progetti finanziati (ultimi 5 anni)

1)

2)
3)

4)
5)

6)

Selezione di colture starter e studio delle caratteristiche probiotiche di ceppi isolati
da matrici alimentari per la messa a punto di alimenti innovativi e/o bevande
funzionali.

Microbiologia predittiva.

Impiego di metodologie innovative (di tipo chimico, fisico ed enzimatico) per il
controllo di alteranti e patogeni in sistema modello e alimenti.

Studio di biofilm e loro potenziali usi.
Immobilizzazione microbica e microincapsulazione.

Plant Growth Promoting Bacteria (PGPB) e possibili applicazioni.

Incarichi d’insegnamento dell’'ultimo triennio
Titolare per affidamento

per il CdS magistrale in Scienze Biotecnologiche degli Alimenti e della Nutrizione
Umana dellinsegnamento di “Biotecnologie per gli alimenti-Modulo: Aspetti
biotecnologici nel settore alimentare” (5 CFU);

per il dottorato di ricerca in “Biotechnology and smart practices for a sustainable
management of natural resources, food and agriculture” dell'insegnamento “Impact of
microbial communities in food and environment” (16 ore);

scelta libera di “Biotecnologie di colture starter funzionali” (4 CFU).
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