CURRICULUM
PROFESSIONALE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome e Cognome

Nazionalita
Contatti

PEC

ESPERIENZA LAVORATIVA

e Date (da—a)
e Nome e indirizzo del
datore dilavoro

e Tipo di impiego

e Principali mansioni e
responsabilita

e Date (da—a)

® Nome e indirizzo del
datore dilavoro

e Tipo di impiego

e Principali mansioni e
responsabilita

e Date (da—a)

® Nome e indirizzo del
datore dilavoro

¢ Tipo di impiego

® Principali mansioni e
responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
e Date (da—a)

* Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

Miriana De Feo

Italiana
miriana.defeo@unifg.it

defeomiriana@pec.it

Da 09/ 2024 al 09/ 2025
Universita degli studi di Foggia (DISTUM)

Borsa di studio di 6 mesi rinnovabili dal titolo “Matrici polimeriche
arricchite con scarti ortofrutticoli per la conservazione degli alimenti”,
nell’ambito del progetto di ricerca INNOLABS.

Riciclo di sottoprodotti dell’industria ortofrutticola in matrici alimentari,
ottimizzazione di matrici alimentari arricchite con sottoprodotti,
valutazione della qualita nutrizionale mediante analisi chimiche.

Da 11/ 2024 al 07/ 2025
Comune di Accadia

Nutrizionista
Pianificazione e stesura di piani alimentari per ristorazione collettiva
nelle mense scolastiche — Infanzia/Primaria

Da 10/2024 al 12/ 2024
Irpinia 2000 ONLUS

Docente formatore

Formazione e supporto in materia di alimentazione e igiene secondo le
normative HACCP

01/2024 al 11/2024

Dipartimento di “Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente”
dell’Universita degli Studi di Foggia, Via Napoli 25, 71122. Foggia (FG)


mailto:miriana.defeo@unifg.it
mailto:defeomiriana@pec.it

e Principali materie / abilita
professionali oggetto dello
studio

¢ Qualifica conseguita

e Date

* Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

¢ Qualifica conseguita

e Date (da—a)

* Nome e tipo di istituto di

istruzione o formazione

e Principali materie / abilita
professionali oggetto dello

studio

¢ Qualifica conseguita

e Date (da—a)

* Nome e tipo di istituto di

istruzione o formazione

e Principali materie / abilita
professionali oggetto dello

studio

¢ Qualifica conseguita

e Date (da—a)

* Nome e tipo di istituto di

istruzione o formazione

e Principali materie / abilita
professionali oggetto dello

studio

Biochimica sistemica umana; biologia molecolare e applicata; chimica
analitica strumentale; endocrinologia e fisiopatologia della nutrizione;
fisiologia cellulare, dei processi della digestione, assorbimento e
nutrizione umana; igiene, sicurezza alimentare e prevenzione; lingua
inglese Il; patologie molecolare e rigenerativa; tossicologia e integratori
alimentari; biotecnologie della produzione primaria; biotecnologie per
gli alimenti

Laurea Magistrale- Scienze Biotecnologiche, degli Alimenti e
Nutrizione Umana- Curriculum LM-9- Votazione: 110/110

06/2024
Universita degli studi di Bari Aldo Moro

Abilitazione e iscrizione all’albo dei biologi Nutrizionisti della Puglia e
della Basilicata

09/2021 al 11/2023

Dipartimento di “Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente”
dell’Universita degli Studi di Foggia, Via Napoli 25, 71122. Foggia (FG)
Biochimica sistemica umana; biologia molecolare e applicata; chimica
analitica strumentale; endocrinologia e fisiopatologia della nutrizione;
fisiologia cellulare, dei processi della digestione, assorbimento e
nutrizione umana; igiene, sicurezza alimentare e prevenzione; lingua
inglese Il; patologie molecolare e rigenerativa; tossicologia e integratori
alimentari; qualita nutrizionale della produzione primaria; aspetti
tecnologici e microbiologici degli alimenti funzionali; economia e
psicologia dell’alimentazione

Laurea Magistrale- Scienze Biotecnologiche, degli Alimenti e
Nutrizione Umana- Curriculum LM-61- votazione: 110/110

01/2021 al 04/2021
Universita degli Studi di Foggia

Percorso formativo per I'acquisizione di 24 CFU per l'insegnamento

Attestazione 24 Cfu PEF

10/2017 al 04/2021

Dipartimento di “Scienze Agrarie, degli Alimenti e dell’Ambiente”
dell’Universita degli Studi di Foggia, Via Napoli 25, 71122. Foggia (FG)
Chimica generale; chimica analitica; chimica organica; biochimica
generale e vegetale, Biotecnologie di colture starter funzionali;
Microbiologia Generale, Microbiologia alimentate, Gestione della
qualita e legislazione alimentare; microbiologia Industriale; Operazioni



¢ Qualifica conseguita

e Date (da—a)

* Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

¢ Qualifica conseguita

MADRELINGUA
Altre Lingue

e Capacita di lettura

e Capacita di scrittura

e Capacita di espressione
orale

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e
amministrazione di persone,
progetti, bilanci; sul posto di
lavoro, in attivita di
volontariato (ad es. cultura e
sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature
specifiche, macchinari, ecc.

unitarie; Processi della tecnologia alimentare; patologia dei prodotti e
delle derrate Agro-Alimentari e micotossine

Laurea Triennale- Scienze e tecnologie Alimentari- Votazione 106/110

09/2012 a 06/2017
Liceo Scientifico Guglielmo Marconi, Accadia (FG)

Maturita scientifica

Italiano
Inglese, Francese

Inglese: Buono — Francese: elementare
Inglese: Buono — Francese: elementare
Inglese: Buono — Francese: elementare

Ottime capacita di organizzazione, di lavoro di gruppo e pianificazione
del lavoro maturate nel percorso di Studio e in ambito di tirocinio e
lavoro

BUONA PADRONANZA DEL PACCHETTO OFFICE, DI SOFTWARE DI ANALISI STATISTICHE E
DI PREDIZIONE MATURATI ALL'INTERNO DELLE ESPERIENZE LAVORATIVE E NEI PERCORSI
FORMATIVI. BUONA GESTIONE DI STRUMENTAZIONE COMUNE DI LABORATORIO.

Dichiaro di:

- essere consapevole delle conseguenze derivanti da dichiarazioni mendaci, previste dal D.P.R.
28/12/2000 n. 445 e s.m.i., e che le informazioni riportate nel presente curriculum corrispondono
a verita;

- essere informato/a, ai sensi e per gli effetti di cui al Regolamento UE 2016/679, che i dati
personali contenuti nel presente curriculum saranno trattati dall’Universita degli Studi di Foggia
per adempiere agli obblighi di pubblicazione ai fini di trasparenza previsti dalla normativa vigente.



