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FRANCESCO PIO BRUNO

Tirocinio Controllo Qualita presso il laboratorio di produzioni animali dell’'Universita di Foggia;

Qualifica professionale: corso di formazione per garantire la qualita e sicurezza degli alimenti, impostare strategie di
mercato e gestione reti di vendita;

Agronomo abilitato

Docente di Scienze Naturali, Chimiche e Biologiche

ESPERIENZE PROFESSIONALI

Responsabile Commerciale, 04/2018 - in corso

Agriturismo Torre Bruno (Azienda Agricola Bruno Teresa), Carpino (Fg)
Definizione obiettivi e strategie commerciali; Addetto alla logistica della vendita di olio; Gestione Hospitality; Creazione e
gestione profili social e OTA — Facebook, Instagram, Tripadvisor, Booking e Expedia

Borsa di studio per la ricerca, 12/22 - 06/23
Universita degli Studi di Foggia - Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimenti, Risorse Naturali e Ingegneria (DAFNE)
Cantieri e modelli logistici per la gestione di biomasse ai fini energetici.

Docente di Scienze Naturali, Chimiche e biologiche, 10/2021 — 06/2022
Istituto tecnico industriale E.Mattei, San Donato Milanese (M)

Tirocinio Controllo Qualita, 11/2018 — 07/2019
Laboratorio di Produzioni Animali — Universita degli Studi di Foggia
Attivita svolte:
= Campionamento, analisi chimico-fisiche e sensoriali del latte e suoi derivati
(Focus: analisi profilo acidi grassi e valutazione delle proprieta nutraceutiche dei prodotti analizzati);

= Esecuzione Panel Test ed elaborazione dei risultati;

Operaio, 06/2016 — 12/2016
FPT INDUSTRIAL S.P.A.
Addetto alla logistica e ai lavori produttivi

Tirocinio Curriculare, 03/2016 — 10/2016
CIA — CAA - Centro Assistenza Agricola della Confederazione Italiana Agricoltori
Gestione dei fondi comunitari e assistenza associati

ISTRUZIONE

Corso di specializzazione per le attivita di sostegno agli alunni con disabilita nella scuola
secondaria di | grado, 07/2023 - in corso
Universita degli Studi di Foggia - Foggia

Corso Marketing Agro-Alimentare, 11/2019 - 02/2021

CESIFORM SRL (Foggia) — 600 ore

Qualifica di tecnico. Corso di formazione per garantire la qualita e sicurezza degli alimenti, impostare strategie di
mercato e gestione reti di vendita



Attivita svolte — elaborazione manuale di autocontrollo HACCP, - UNI EN ISO 22000/2018 e ISO/TC 34/SC 17: Sicurezza
alimentare, UNI EN ISO 19001/2018: Gestione della qualita e/o ambientale, Metodologie e tecniche di auditing,Piano di
controllo dei pericoli, Controllo delle non conformita di prodotto e processo ed azioni correttive, Miglioramento continuo
nel sistema di gestione per la sicur.alimentare, Tracciabilita delle filiere e dei prodotti/ISO 22005:2008, Elab. business
plan e stima delle potenzialita del prodotto.

Esame di stato, 2020
Universita degli studi di Bari
Esame di stato per I'abilitazione all’'esercizio della professione di dott. Agronomo e dott. Forestale — Sezione A

Laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Agrarie, 07/2019

Universita degli Studi di Foggia - Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e del’Ambiente

Titolo tesi: “Produzioni zootecniche nel Parco Nazionale del Gargano: studio di due aziende di bovine da latte e qualita
dei prodotti lattiero-caseari”

Voto: 104/110

Laurea triennale in Scienze e Tecnologie Agrarie, 11/2017

Universita degli Studi di Foggia - Dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti e del’Ambiente
Titolo tesi: “Gestione dei dati aziendali ai fini dell’'accesso ai finanziamenti della PAC 2014-2020"
Voto: 94/110

Diploma di maturita scientifica, 07/2008
Liceo Scientifico Statale "Guglielmo Marconi"- Foggia

ALTRE INFORMAZIONI

= Certificazione HACCP c/o Studio Dr. Michele Di Pumpo

= Certificazioni informatiche: Eipass 7 moduli, forcoding, fortablet e forlim.

= 24 CFU Percorso formativo nelle discipline antropologiche, psicologiche, pedagogiche e nelle metodologie e
tecnologie didattiche organizzato dall’Universita Telematica Pegaso - Sede di Foggia

ABILITA’ E COMPETENZE

Orientamento al futuro Gestione del tempo Problem-solving
Flessihilita Competenze relazionali e comunicative Office (Microsoft) Orientamento agli obiettivi

AutoCad

INFORMAZIONI PERSONALLI

Lingue: Italiano (Madrelingua); Inglese (Utente competente);
Hobbies: Sport (calcio e automobilismo), teatro, cinema, lettura e informazione sui temi storici e naturali.

Patente di guida di tipo B — Provvisto di mezzo proprio

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 "Codice in materia di protezione dei dati personali”



