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Breve descrizione Il brevetto riguarda un metodo di nuova concezione per l’acidificazione di vegetali 

in pezzi effettuato durante il trattamento di essiccamento. L’invenzione introduce 

un nuovo metodo di riduzione del valore di pH che permette il raggiungimento di 

valori inferiori a 4,5 il quale è riconosciuto, dalla comunità scientifica, come limite 

di riferimento per la stabilizzazione delle conserve vegetali. 
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